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1.

Family dining/Eat & Share
Forratt

Ortrimmad lax, citron, gurka, blomkal och
dillkrdm

Rostad broccoli, silverlok, krasse, salta froer

Bakad jordartsskocka, pumpafro, lagrad ost,
persilja

Varmriitt
Algrimmad bakad torsk
Rostade primorer, sotad 16k, miso-/sojakram

Grillad isbergssallat, graddfil, tryffel, 16k,
persilja

Farska bonor, friterad 10k, tomat och korvel
Nypotatis, brynt smor, graslok

Sas pa vitt vin och skaldjur

Dessert pa tallrik

Vit choklad- och flidermousse med bér och salt
kola, fladercurd, mandelkaka,vaniljpudding
och hallonglass

595:-/Ip

Tanken med meny 1 och 2 ar att
maten kommer ut pa fat/tallrikar eller
liknande som gésterna skickar mellan

sig vid bordet.

Detta géller bade forritt och
varmrétt men desserten gar pa tallrik.

2.

Family dining/Eat & Share
Forratt

Skansk kycklingterrin, broccoli, silverlok och
lakrits

Bakad jordartsskocka, hasselnot, Allerum
prést, krasse

Varmritt
Grillad skansk kalv, rostade froer
Rostade primorer, sotad 16k, miso-/sojakram

Grillad isbergssallat, graddfil, tryffel, 16k,
persilja

Farska bonor, friterad 10k, tomat och korvel
Nypotatis, brynt smor, graslok

Roédvinssky med Orter

Dessert pa tallrik

Vit chokladmousse med béar och salt kola, curd,
mandelkaka och glass smaksatt med flader och
hallon

525:-Ip



3.

Forritt
Star pd bordet ndir gésterna anléinder.

Rékor, broccoli, silverlok och citrus

Bakad jordartsskocka, hasselnot, Allerum
prast, krasse

Fran grillen/Buffé
Ortgrillad kalv
Kyckling penslad med dpple och soja
Sallad med hirs, mandel och persilja
Grillad spetskal med citronnette och pumpafro

Romansallad med lagrad ost, tomat och rostad
panko

Bakade rotfrukter med kallpressad rapsolja
Rodvinssas, Lokkram, Harissayoghurt
Surdegsbrod
Dessert
Serveras i glas.

Mjolkchokladmousse med havtorn, mandel
och salt kola

525:-/p

4.

Forratt

Hummersallad
Aioli pa svart vitlok, harissakram, 16k, citron,
surdegsbrod

“Tartar”
Beta, ra och kokt, 1okkram, krispig 16k, lagrad
ost, rodbeta, picklad 16k

Varmriitt
Algrimmad bakad torsk
Rostad broccoli och silverlok
Picklad 16k och bonor
Miniroman med panko och citronett
Potatis, brynt smor och orter

Vitvinssas

Dessert

Vaniljmousse med salt kola, maranger, hallon
och barsorbet

595:-/p
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Ovrigt

Linneduk till borden, vit, 180x80 120:-
Linneduk till runda bord 150:-
Linneservett 35:-/st

Personal 100:-/gést

Tilltugg och nattamat erbjuds vid forfragan
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