Tanken med alternativ FISK och KOTT &r att maten kommer ut pa fat och att
gasterna delar med varandra vid bordet, detta galler forratt och varmratt.
Alla far vars en dessert pa tallrik.

Duk, linneservett och kaffe ingar i priset.

FISK
Sharingplatter

Forratt

Ortrimmad lax, citron, gurka, blomkal och dillkram
Rostad broccoli, silver 16k, krasse, salta froer
Bakad jordartskocka, pumpafrd, lagrad ost, persilja

Varmratt

Algrimmad bakad torsk

Rostade primorer, sotad |0k, miso/soya kram
Grillad isbergssallad, graddfil, tryffel, 16k, persilja
Farska bonor, friterad 16k, tomat och korvel
Nypotatis, brynt smor, graslok

Sas pa vittvin och skaldjur

Dessert
Vit choklad och fladermousse med bar och salt kola, fladercurd,
mandelkaka, vaniljpudding och hallonglass

620:-/p

Till bubblet?

Ostron

Skagen i pajskal
Asiatisk oxtartar
Svamp & citronduxell

35 kr/st




KOTT
Sharingplatter

Forratt
Skansk kycklingterrine, broccoli, silver [0k och lakrits
Bakad jordartskocka, hasselndt, Allerum prastost, krasse

Varmratt

Grillad skansk kalv, rostade froer

Rostade primorer, sotad 16k, miso/soya kréam
Grillad isbergssallad, graddfil, tryffel, 16k, persilja
Farska bonor, friterad 16k, tomat och korvel
Nypotatis, brynt smér, graslék

Rédvinssky med orter

Dessert
Vit chokladmousse med bar och salt kola, fladercurd,

mandelkaka och glass smaksatt med flader och hallon

550:-/p

VEG/FISK
Tallriksservering - forratt, varmratt och dessert serveras per person

Forratt
Rostad blomkal med krispig gurka och mandel
Arter, fankal, krasse och alg-rom, sotad 16k och rékt graddfil

Varmratt

Algrimmad bakad torsk med variation pa broccoli

Tryffelkram och krasse. Bonor och torkad kal

Sas pa vitt vin och hummer. Potatis vand i brynt smor och orter

Dessert
Mjolkchokladmousse med fudge och hallon och choklad brownie

Hallon och yoghurtglass med pistagenot

550:-/p



GRILL
Tallriksservering - forratt, varmratt och dessert serveras per person
Forratt star pa bordet nar gasterna anlander

Forratt
Rakor, broccoli, silverlok och citrus.
Bakad jordartskocka, hasselnét, prast fran Allerum och krasse

Fran grillen/ Buffé

Ortgrillad kalv

Kyckling penslad med apple & soya

Sallad med hirs, mandel och persilja

Grillad spetskal med citronnette & pumpafro
Romansallad med lagrad ost, tomat och rostad panko
Bakade rotfrukter med kallpressad rapsolja
Rodvinssas, I6kkram, Harissayoghurt

Surdegsbrod

Dessert
Mjolkchokladmousse med havtorn, mandel och salt kola (serveras i glas)

550:-/p

FISK LYX
Tallriksservering - forratt, varmratt och dessert serveras per person

Forratt
Hummersallad - Hummer, aioli pa svart vitldk, harissakram, 16k, citron, surdegsbrod
"Tartar”- Beta, ra och kokt, |6k kram, krispig |0k, lagrad ost, rodbeta, picklad |6k

Varmratt

Algrimmad bakad torsk

Rostad broccoli & silverlok

Picklad 16k och bénor

Miniroman med panko och citronett
Potatis, brynt smér och orter
Vitvinssas

Dessert
Vamiljmousse med saltkola, maranger, hallon och barsorbet.

720:-/p



Tarta

Moussetarta/Graddtarta 55kr/bit
Prislista

Forbereda garden dagen innan? 2000kr
Servicekostnad 100kr/gast
Stadning 2500kr
Ljud och Ljus fran Claes 2500kr
Nattamat 50kr/person

Kontakta oss
Vi pa Tomas Gustafssons Gastronomi hoppas du hittat en bra meny till ert bréllop!
Om ni vill 1agga till snittar till bubblet eller byta ut en forratt eller dessert sa kan vi

mot hdgsta formodan fixa det till er!

Hor av er till Sofia pa bokning@hemvarnsgarden.com for fragor!
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